
Witthaut

„Saubere Lösungen
für Ihr Gastronomiesystem.“

Wandhauben.
Mittelhauben.

Stützstrahlhauben.
UV-C-Technik.

Plasma-Technik.

APPARATE- UND LÜFTUNGSBAU

Keine Kraft verschwenden:
Induktionshauben mit Stütz-
strahltechnik von Witthaut. 
Hauben in Kastenbauweise, mit Filtern in Schräganordnung, 
zweireihig als Mittelhaube bzw. einreihig als Wandhaube, hat 
Witthaut auf der Grundlage der VDI-2052-Norm „Lüftung für 
Küchen“ entwickelt.

Die Zuluft, die über Stützstrahldüsen in die Haube gelangt, dient 
zur Induktion des Tragens und passiert die Haube. So bleibt 
bis zu 20 Prozent der Raumluft erhalten. Die Hauben sind im 
Zuluftbereich gegen Schwitzwasser isoliert.

Wo wir schon waren - unsere Referenzen:

ARAG Hochhaus A52, Düsseldorf

Dorint Hotel, Camp de Mar, Mallorca, Spanien

Hotel Vier Jahreszeiten, Insel Rügen

Theresienhöhe, München

Sky Office, Düsseldorf

div. Vapiano Restaurants in Deutschland

Stadion Tivoli, Aachen

Dome Eisarena, Düsseldorf  

div. Karstadt Häuser in Deutschland

Stadion Mönchengladbach

Veltins Arena Gelsenkirchen  

Noch Fragen?
Wir freuen uns auf Sie! 

Gerne planen und konzipieren wir auch für 
Ihr Gastronomiesystem die perfekte Lösung.  
Sprechen Sie uns gleich an!

Witthaut GmbH
Apparate- und Lüftungsbau
Gottlieb-Daimler-Straße 11
45711 Datteln

Telefon 0 23 63 . 35 75 71
Telefax 0 23 63 . 35 75 70

eMail info@witthaut-gmbh.de
Internet www.witthaut-gmbh.de

Hauben in Sonderform 
stellt Witthaut für den 

Einsatz über Ausgabebe-
reichen, Aktionstheken 

und in Showküchen her. 
In Zusammenarbeit mit 

dem Auftraggeber werden 
Hauben in eigenständiger 
Geometrie individuell von 

Witthaut gefertigt.



Witthaut

Individuelle Haubenlösungen 
für Klein- und Großküchen. 

APPARATE- UND LÜFTUNGSBAU

Ganz gleich, ob ein Einsatz in einer gewerblichen  
Großküchen oder im kleinen, privaten Rahmen angesagt ist: 
Für den Einsatz an der Wand über stehenden  
Kochgruppen als auch für freistehende Kochgruppen hat 
Witthaut Wand- und Mittelhauben mit einer an der  
Längsseite schräg angeordneten Filterreihe entwickelt.

Hohe Verarbeitungsqualität in eigener Produktion sind bei 
allen Witthaut-Produkten gewährleistet.

„Die sauberen Lösungen 
 von Witthaut: Wand- und Mittel- 
 hauben, natürlich selbst entwickelt.“

UV-C-Hauben von Witthaut:
Sauberer geht es nicht. 

Witthaut stellt die notwendigen Hauben für die Abluftreini-
gungssysteme speziell zur Reduktion von Fett oder aromatischen 
Komponenten aus heißer Abluft her; das betrifft Brat-, Koch- und 
Fritierprozesse. Das System basiert auf UV-C- & Ozontechnolo-
gie. Die Grundlage dieser Methode ist die photolytische Oxida-
tion; gemeint ist dabei eine kalte Verbrennung von organischem 
Material. Der Prozess hinterlässt Rückstände, die zu 100 Prozent 
biologisch abbaubar sind.

Mit der neuen, innovativen UV-C-Haube von Witthaut
kann die Küchenabluft gereinigt werden, ohne dass es zu einer
Fettversottung in den Abluftsystemen kommt. Das System wird 
von Fachleuten montiert, so dass es zu einer signifikanten Ver-
besserung bezüglich der regelmäßig anstehenden Reinigung von 
Abluftsystemen und Austausch von Abluftventilatoren kommt.

Durch das neue System, das Witthaut in die UV-C-Hauben
einbaut, entfällt die chemische Reinigung. Es reduziert den
Reinigungs- und Wartungsaufwand nachhaltig und mindert
dadurch auch die Brandgefahr. Gleichzeitig wird eine
Geruchsbelästigung vermieden.

„Eine saubere Sache - 
 natürlich von Witthaut.“


